GIDA SANAYININ TEKNOLOJIK ANALizi
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OZET

Tarimsal drtnleri hammadde olarak kullanan gida sanayinin sadece ulke dizeyinde faaliyet
gbstermesi glinimizde yeterli gérilmemekte, varlidini strdirebilmesi i¢in diinyaya entegre olmasi
ve ihracata yonelmesi gerekmektedir. Bunun igin yeterli hammaddenin saglanmasinin yani sira
teknolojik yeniliklerin de takip edilmesi énem arz etmektedir. Ulkemiz gida sanayinin alt sektérleri
arasinda teknolojik yenilikler bakimindan énemli farkliliklar s6z konusudur. Konserve, dondurulmus
gida, meyve-sebze, makarna, biskivi-sekerleme gibi alt sektdrlerde yeni teknolojilerin kullanimi
daha yaygindir. Et, sit ve sivi yag sektdriinde ise teknolojik yenilenme arzu edilen diizeyde
degildir.

Teknolojik yeniliklerin kullanimi ile Grin gesitliligi daha kolay bir sekilde saglanabilmektedir.
Diger taraftan ileri teknoloji kullanimi ve kalite ydnetim sistemlerinin olusturulmasiyla kaliteli ve
glvenilir Gran Oretimi kolaylasmaktadir. Gida sanayinde kalitenin olusturulmasi kadar onun
korunmasi ve gelistiriimesi de énemlidir. Kalitenin korunmasi/gelistirimesi ve rekabet edilebilirlik
acisindan da ileri teknoloji kullanimi buyik 6nem arz etmektedir.

Gida sanayinde gida bilimindeki gelismelere paralel olarak 6nemli teknolojik yenilikler
gergeklesmektedir. Yiksek hidrostatik basing, vurgulu elektrik alan, ultrasonik vibrasyon, ohmik
Isitma, akilli ambalajlama, ultrafiltrasyon gibi yeni teknikler gida sanayinin degisik dallarinda
uygulama alani bulmaktadir. Tiketicinin daha az islem gdrmis Urinlere olan talebi bu yeni
tekniklerin yayginlasmasinda 6nemli rol oynamaktadir.
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GIRIiS

Gida sanayi tarimsal hammaddeyi 6zelliklerine gére bir veya daha fazla isleme teknolojisi
kullanarak tlketime hazir hale getiren bir imalat sanayi koludur. Uluslararasi standart sanayi
siniflama (ISIC Rev.4) sistemine gbre gida sanayi; etin islenmesi ve muhafazasi, balik, kabuklu ve
yumusakgalarin islenmesi ve muhafazasi, meyve-sebzelerin islenmesi ve muhafazasi, bitkisel ve
hayvansal sivi ve kati yaglarin Oretimi, stt Grlnleri Gretimi, 6g0tGlmis tahil GrGnleri, nisasta ve
nisastali Grlnlerin Oretimi, diger gidalarin (finn Grlnleri, seker, kakao, cikolata ve sekerleme,
makarna, sehriye, hazir yemek ve diger gida maddeleri) Uretimi ve hazir hayvan yemlerinin Gretimi
olmak Gzere sekiz alt sektérden olugsmaktadir.

Teknik; birikmis bilgilerden insanlik hizmetinde yararlanma yollarini, teknoloji ise teknikler
bilimini, mal ve hizmetlerin Uretiminde gerekli bilgi, beceri ve deneyimlerin timinu ifade etmektedir.
ileri teknoloji ise mal ve hizmetlerin iiretiminde birim zamanda en az girdiyi kullanarak en ¢ok ve en
iyiyi Ureten teknoloji seklinde tanimlanmaktadir. Buna gére teknoloji Uretiminin temeli Ar-Ge
galismalandir. Bir Ulkede Ar-Ge galismalarinin ulastigi dizey ve Uretilen teknolojiler o Glkenin
gelismisliginin 6nemli bir gdstergesidir. Ar-Ge galismalarina ayrilan kaynaklar, belli bir nifusa
disen arastirmaci sayisi, patent ve inovasyon sayisl, iletisim teknolojisinde yayginlasma dizeyi
gibi géstergeler gelismisligin bir gbstergesi olarak kabul edilmektedir (Arikbay, 1993). Teknolojik
degismeyi saglama ya Ulkenin kendi teknolojisini Gretmesi ya da diger Ulkelerden teknolgji transferi
yoluyla olmaktadir. Teknoloji Uretimi icin yeterli kaynadi olmayan Ulkeler bu ihtiyaglarini ithal
teknolojiler kullanarak gidermektedir.

Ulkemiz gida sanayi genel olarak teknolojik agidan disa bagimlidir. isletmelerin 6nemli bir
kisminda teknik bilgi agisindan da disa bagimhlik s6z konusudur. Alt sektorler arasinda teknolojik
acidan 6nemli farkhliklar sz konusudur ve hatta ayni sektdr icinde teknolojik dizey agisindan
6nemli derecede farklillk gosteren isletmeler bulunmaktadir. Geri teknolgji ile ileri teknoloji
dlzeyindeki igletmeler bir arada faaliyetlerini strdirmektedir. Bu durum ileri teknoloji uygulayan
isletmelerin gelisimi 6nemli él¢lide aksatmaktadir. Bu karmasik yapida hem dis pazarda rekabet
edebilecek o&zellikteki Grunler hem de ilkel kosullarda dretilen GrOnler ic piyasada alic
bulabilmektedir. Kalitesiz Grinlerin alici bulabilmesinde en blyuk faktér fiyat distklugd olmakla
birlikte gida glvenligi konusunda yeterince bilgi sahibi olmayan tiketici de &nemli bir rol
oynamaktadir.

Tarimsal drlnleri hammadde olarak kullanan gida sanayinin yapisi ve geligimi 6nemli 6lgtide
Ulke tarimina bagimhidir. Ulkemiz, tarimda arzu edilen gelismeyi saglayamamis, tarimi teknoloji ve
bilimle birlestirememis ve beklenen verim ve kaliteye ulasamamistir. Tarimdaki bu yapiya ve
sorunlara karsin Tilrk gida sanayi 6zellikle gida teknolojisindeki gelismelere bagli olarak dogrudan
ihracata yonelik Uretimler yaparak uluslararasi piyasada rekabet edebilir bir duruma gelmistir.
Ulkemiz gida sanayi istihdam, katma deger, ihracat ve GSMH’ ya 6nemli katkilarda bulunan bir
sektér durumundadir. Gida sanayinin GSYIH igindeki payr %8,8, imalat sanayi katma degeri
icindeki payr %11,7'dir. Sekitérde katma deger/lretim kiymeti orani %31,1'dir. Gida sanayinde
galisanlarin toplam imalat sanayinde g¢alisanlar icindeki payi ise %13,7 civarindadir. Ulkemizde
istihdam edilenlerin %1,9'u gida sanayinde galismaktadir (Anon, 2006a).

Gida sektori Ulkemizde dis ticaret fazlasi veren énemli bir imalat sanayi koludur. 2004
yilinda 3,4 milyar ABD dolari olan genel gida ihracati 2008 yilinda yaklasik 6,5 milyar ABD dolarina
ulasmistir. Gida sektdriinde ihracatin ithalati karsilama orani 2004 yilinda %175,9, 2008 yilinda ise
%172,0'dir (Sahin, 2009). Buna goére gida sanayi llke ekonomisine 6nemli katkida bulunmaktadir.
Buna karsin Glkemiz dlinya gida ticaretinden %1 gibi olduk¢a disik bir pay almaktadir. Onemli
sektdr Orunleri arasinda yer alan bitkisel yaglar, hububat, stt Grunleri ve kanatli sektdriindeki payi
%0,1°dir. Su Urinleri ihracatindaki pay! ise sadece %0,3’ tlr. Organik Uriinlerin Uretimi agisindan
oldukga elverisli olan Ulkemizin diinya organik Urlin ihracatindaki pay! da oldukga diisuktlr (%0,2).
Bu nedenle gida sanayinin rekabet glclnln artirilmasi gerekmektedir. Bu ise ancak sektérdeki
yapisal degisimlerin hizlandiriimasi ile mimkiin gértlmektedir. Bunun igin tarim ve gida sektoriiniin
entegrasyonu yayginlastirilmali, hammadde dretimini artirici ve gesitlendirici faaliyetlere yer
verilmeli, kiglk isletmelerin etkinlikleri artirlmali, gida sektérinin bitin dallarinda teknolojik
yenilenmeye gidilmeli, kalite ydnetim sistemleri olusturulmali ve etkin bir sekilde uygulanmalidir.



Gelismis Ulkelerde gida maddelerinin Uretiminde ve muhafazasinda teknolojik imkanlardan
azami Olgulerde yararlaniimaktadir. Bu (lkelerde tlketici bilincinin de ylksek dlizeyde olmasi
nedeniyle kaliteli ve givenilir gida Uretimi bir bakima kaginilmaz olmaktadir. Diger taraftan
tlketicinin minimum iglem gérmuls Urln beklentilerine cevap vermek amaciyla yeni teknikler de
kullanilmaktadir (Eksi ve ark., 2005; Halkman ve ark., 2005). Organik ve fonksiyonel gidalarin
dretiminde de bu tekniklerden faydalaniimaktadir. Ornegin; Ylksek hidrostatik basing, ohmik
Isitma, aktif ambalajlama gibi yeni tekniklerin gida sanayinde kullanimi giin gegtikge artmaktadir.
Modifiye atmosfer ambalajlama ve kontrolli atmosferde ambalajlama ise uzun zamandan beri
degisik gidalarin muhafazasinda kullaniimaktadir. Diger taraftan nanoteknolojinin gida sanayinde
6nimuzdeki yillarda énemli bir kullanim alani bulacagr tahmin edilmektedir. Yeni tekniklerle Griin
cesidini artirmak da mumkin olmaktadir. Ulkemiz gida sektdrinde ise teknolojik gelismeler
genellikle buyik isletmeler tarafindan takip edilmektedir. Ancak bu isletmelerin dnemli bir kismi
yeni teknolojileri hemen transfer edememekte ve mevcut teknoloji ile yetinmektedir. Kiiglk ve orta
Olgekli igletmelerin 6nemli bir kisminda ise ekonomik nedenlerden dolayl modern teknoloji
kullanilamamaktadir. Pek ¢ok Uriin hala eski yéntemlerle Uretilmektedir.

Turkiye’de gida sanayinin genelde blyik bir kapasitesi olmasina karsin hammadde ve
finansman yetersizligi gibi nedenlerden dolayr kurulu kapasitenin 6énemli bir kismindan
yararlanilamamaktadir. Yeterli miktarda ve arzu edilen kalite ve standartta hammadde ihtiyacinin
karsilanamamasi Tlrk gida sanayinin gelisimini 6nemli 6lgide sinirlandirmaktadir. Ayrica i¢ talep
yetersizligi, teknik bilgi eksikligi ve Uretim sirasindaki aksakliklar da kapasite kullanim oranini
olumsuz ybnde etkilemektedir (Glunes ve ark.,, 2002; Sahin, 2009). Tirkiye’de degisik
buydklUklerde 20 bin civarinda gida isletmesi bulunmaktadir. Modern teknolojileri uygulayan biyik
kapasiteli tesislerin sayisinin toplam isletmelerin ancak %10’unu olusturdugu belirtiimektedir.
Sektorde irili ufakl isletmelerin varligi hijyenik kosullarda Uretimi guclestirmekte, kalite kontrol
hizmetlerini aksatmakta, standart ve kaliteli triin Gretimini zorlagtirmaktadir. ilkel kosullarda retim
yapan firmalar ile ileri teknoloji kullanan firmalar arasinda haksiz rekabet s6z konusu olmaktadir
(Glnes, 2005).

Ulkemiz gida sanayi dncelikle Et-Balik Kurumu (EBK) kombinalari, Tiirkiye Seker Fabrikalar
ile Atatirk Orman Giftligi'ne ait fabrikalarin kurulusu ile gelisimine baslamistir. Birinci Bes Yillik
Kalkinma Plani (BYKP) déneminde Turkiye Sit Endistrisi Kurumu kurulmus, 1ll. BYKP déneminde
meyve suyu, salca ve yem sanayileri tesvik edilmistir. Dérdinci BYKP déneminde 6zel sektére et
ve et Orlnleri sanayine girme olanagi saglanmistir. Yine bu plan déneminde bitkisel yag ve
mamulleri sanayinde kapasite artmis, un sanayi de modernlesmeye baslamistir. Diger taraftan
meyve-sebze isleme sanayinde de yeni ve modern tesisler kurulmustur (Arikbay, 1993). Dérdinci
ve V. BYKP dénemlerinde &zel sektdre gida sanayinin gesitli alt sektérlerine girme izni verilmisg, VI.
Ve VII. BYKP dénemlerinde ise gida sektdriindeki KiT'lerde dzellestirmeye gidilerek dnemli yapisal
degisimler gergeklestirilmis, takip eden dénemlerde ise Avrupa Birligi ile olan iliskilere bagl olarak
kalite yonetim sistemleri ve gida givenligi kavramlar gida sanayinde blyik énem kazanmigtir
(GMP, GHP, 1SO 22000, ISO 17020, ISO 14001).

Et ve Et Urinleri

Et ve et Urlnleri Uluslararasi Standart Sanayi Siniflama (ISIC Rev.4) sisteminde ‘etin
islenmesi ve muhafazasi’ basligi altinda degerlendiriimektedir. Sigir, domuz, kanatli, kuzu, tavsan,
koyun, deve vb. hayvanlarin mezbahadaki kesim, yizim ve ambalajlama islemleri, taze,
sogutulmus veya dondurulmus karkaslarin Gretimi, toptanci veya perakendeci parga etlerin Gretimi,
tuzlanmis kurutulmus ya da tdtstlenmis etlerin Gretimi, sucuk, salami gibi fermente kuru veya yari
kuru sosisler ile frankfurter ve wiener gibi emulsiyon tipi et Grlnlerinin Gretimi, parca halde islenen
kir edilmig-pigirilmis et Grinlerinin Gretimi bu kapsama girmektedir.

Et endustrisinin modern anlamda gelismesine yénelik ilk adim 1952 yilinda EBK’ nin
kurulmasiyla atilmistir. Fakat izlenen politikalar ve degisen piyasa kosullari nedeniyle istenilen
ilerleme saglanamamis, teknolojik gelismeler 1982 yilinda 6zel sektére kombina kurma izni
verilmesiyle hizlanmigtir. 1992 yilinda Ozellegtirme kapsamina alinan EBK' nin bilydk kismi
Ozellestirilmistir (Anon, 2001a). Ulkemizde mevcut 6zel sekidér kombina ve mezbahalar arasinda
hemen hemen tiim teknolojik imkanlara sahip, hijyenik sartlara uygun yetismis personeliyle tretim



yapan kuruluslar oldugu gibi, uzun yillardir faaliyet gésteren teknolojisi ginimuz sartlarinin
gerisinde kalmis mevcut alet ve ekipmani ve hatta binasi yipranmis kurulus sayisi da
azimsanmayacak 6lgtdedir. Bu tir isletmelerde mevzuata uymak igin gesitli tadilatlar yapilmasina
ragmen arzu edilen él¢ide bir iyilesme saglanamamaktadir. Dider taraftan kasaplik hayvanlarin
nakil sartlan arzu edilen dizeyde degildir. Kesimden 6nce hayvana yapilan kétl muamele
neticesinde hayvanlar strese girmekte ve sonugta et kalitesi olumsuz ydnde etkilenmektedir.
Kesimden &nce yapilan canli hayvan muayenesi ve kesimden sonra yapilan et muayenesi
bakimindan da dnemli problemler s6z konusudur. Karkas, kalite derecelendirilmesi yéniinden higbir
degerlendirmeye tabi tutulmamaktadir. Gelismis (Ulkelerde kasaplik hayvanlarin etlenme ve
yaglanma derecelerinin belirlenmesinde uzun yillardan beri ultrasonik tekniklerden yararlanilirken,
Ulkemizde entegre et isletmelerinde bu tekniklerin kullanimi maalesef henlz s6z konusu bile
degildir. Ultrasonik tekniklerle karkaslarda da cgesitli dlgimler yapilabilmektedir (Branscheid et al.,
2007). Et endistrisi gelismis Ulkelerde karkaslara elektriksel stimulasyon uygulanmakta ve
boylelikle daha sonra hizli sogutmadan kaynaklanan soduk sertlesmesi ortadan kaldiriimaktadir.
Kesimden sonra karkaslarin hizli bir sekilde sogutulmasi et endistrisinde arzu edilen bir
uygulamadir. Hizli sogutma hem mikrobiyolojik hem de soguk hava deposunun etkin kullanimi ve
agirlik kayiplar agisindan énemli avantajlar saglamaktadir.

Ulkemizde sucuk, sosis, salam ve pastirma gibi degisik et Grlinlerini (ireten cok sayida
isletme mevcuttur. Ancak bu isletmelerin blyik bir kismi geleneksel aile isletmesi seklinde galisan
kigUk olgekli isletmelerdir. Teknolojik ve hijyenik kurallara uygun Uretim yapan isletme sayisi ise
olduk¢a azdir. Kuru fermente bir et Griind olan sucuk genellikle uygun olmayan regetelerle ¢cok
disuk kaliteli etlerden kigik isletmelerde ilkel kosullarda Uretilmeye calisiimaktadir. Teknolojik
yetersizlik sucugun olgunlagsmasini olumsuz yénde etkileyerek ekonomik agidan sorun dogurdugu
gibi, olgunlastirma sirasinda gogu zaman drlinde istenilen yapi ve gérinis elde edilememekte arzu
edilen renk, tat ve aroma olusmamakta, Uriin pazara arz edilemeyecek duruma gelmekte veya bu
haliyle sunulmaktadir. Sucuk Uretim teknolojisi standardize edilerek pratige aktarilamadigindan
sucuk Uretiminde pek ¢ok problemle karsilasiimaktadir. Burada 6zellikle Oretim teknolojisinde
olmamasina ragmen sucuklara isil islem uygulamasi oldukga blyiik bir problemdir. Her ne kadar
bu tip Urlinler sucuk benzeri Grlin olarak adlandirilsa da tuketici tarafindan daima sucuk olarak
algilanmaktadir. Bu drinlerin Uretiminde distk kaliteli hammaddenin yani sira degisik katki
maddeleri de kullaniimakta ve Uretim birkag giin igerisinde tamamlanmaktadir. Sucuk Uretiminde
karsilasilan diger bir sorun ise bilgi eksikligidir. Sucuk Uretimine uygun olmayan pek ¢ok sus hala
starter kaltlr olarak kullaniimaktadir. Diinya’da pek ¢ok Ulkede fonksiyonel starter kiltlrlerle ilgili
arastirmalar yapilirken, Ulkemizde hala sucuk Uretimine uygun suslarin henlz pratige
aktarilamamis olmasi dustndirictdir (Yalinkilig ve ark., 2009). Pastirma ve kavurma gibi
geleneksel et Urlnlerinin Uretiminde de geri teknolojinin kullanim orani hala oldukga yiksektir.
Pastirma dretim teknolojisi en zor olan et GrGnlerindendir. Bu GrGndn Gretiminde genellikle
teknolojik  imkanlardan  yararlanilmamaktadir. ~ Uretim  c¢ogunlukla  geri  teknolojiyle
gergeklestiriimektedir. Burada AR-GE faaliyetlerinin yetersizligi de o6nemli rol oynamaktadir.
Pastirma Uretimi standardize edilmeli, klimali tesislere gegilmeli, kirleme ydntemleri ve katki
maddeleri, kurutma ve presleme sartlari, ambalajlama, Uriin gesit ve kalitesi konularinda galismalar
yapilip pratige aktariimalidir. Kavurma ise genellikle kiicik isletmelerde hijyenik olmayan sartlarda
Uretiimekte, uygun olmayan ambalajlarda piyasaya sunulmaktadir. Modern isletmelerde ise
kavurmalar daha ziyade porsiyonlar halinde vakum ambalajlanarak piyasaya sunulmaktadir. Buna
karsin sosis ve salam Uretiminde modern teknolojinin kullanim orani geleneksel Griinlere gére daha
yUksektir. Ancak son yillarda merdiven alti sosis ve salam Uretimi de yayginlasmaya baslamistir.
Sosis ve salam Gretim teknolojisi oldukga spesifik bir teknolojidir ve yetigsmis eleman gerektirir.
Ulkemizde bu 0rlnlerin formulasyonu ve Uretimi agisindan isletmeler arasinda énemli farkliliklar
s6z konusudur. Sicak et kullanimi hentz Ulkemizde uygulanmamaktadir. Halbuki sicak et
kullanimi emulsiyon tipi et drinlerinde dnemli avantajlar saglamaktadir. Sicak pargalama ve sicak
isleme teknikleri kullanilarak énemli 6lglide isgilik, tasima ve enerji tasarruflari saglanabilmektedir.
Bu nedenle modern teknolojinin uygulandigi tesislerde bu tlr uygulamalara da mutlaka yer
verilmelidir.



Gelismis Ulkelerde hizla uygulamaya gegen yeni teknolojiler Ulkemiz et sektériinde de
uygulama alani bulmaktadir. Bu konularda yapilan gesitli Ar-Ge ve kapasite artirma galismalar
neticesinde sektdrel bazda dnemli gelismeler kaydedilmektedir. Bu gelismelerin bir kismi Uretim
teknolojisinde diger bir kismi ise Uriin bazinda gergeklesmektedir. Bu teknolojilerde gerceklesen
yenilikler gelismis Ulkelerde endistriye kolaylikla adapte edilebilirken (lkemizde ise adaptasyon
slreci daha uzun olmaktadir.

Et isleme sanayi iginde yer alan kanath sektdriindeki gelismeler 1930 yilinda Ankara’da
Merkez Tavukguluk Arastirma Enstitisi’'nin kurulmasiyla baslamistir. 1970'li yillarda aile
isletmeciligi seklinde olan sektdrde, 1980’li yillara gelindiginde modern tesislerin gogalmasi ve
sOzlesmeli Uretim modelinin uygulanmasi ile 6nemli deg@isimler yasanmis, son yillarda ise daha
yeni teknikler sektdre kazandiriimistir (Anon, 2006a). Kanatli etlerinin pargalanmasi, islenmesi ve
ambalajlanmasindaki gelismelere bagh olarak Urlin gesitliligi artmistir. Bu arada bazi isletmeler ileri
islenmis Urlin kapasitelerini artirmaktadir. 2005 yilindan itibaren ihracat oranini artiran kanath
sektorl, 2006 yili verilerine gére 937 bin ton pili¢ eti Gretimi ile dinyada 17.sirada yer almistir.
Diger taraftan Glkemiz bu yil Avrupa Birligi'nin ilgili komisyonunun aldigi karar geredi 7 entegre
firmasiyla ileri islenmis kanatl et Grlnleri konusunda AB'nin ithalat yapabilecedi tglinch Ulkeler
listesine girmistir (Canoler, 2009) .

Turkiye’'de beyaz et sektdéru kullanilan modern retim teknolojisi ve pazarlama stratejileriyle
tarimsal faaliyet alaninda en hizli gelisim gdésteren sektérdir (Kalanlar, 2004). Bu sektdrde
kesimhanelerde tam ve yari otomatik sistemlerin yani sira kalan et ve yumusak dokulari ayirarak
sosis ve salam gibi emilsiyon tipi et Grlinlerinin Uretiminde kullanimina imkan sunan mekanik
kemik ayirici sistemler de kurulmustur.

Yakin zamanda tiketicilerin daha az islem g6rmis Urlnlere olan talebini karsilamak
amacliyla ydrltilen arastirmalar neticesinde ¢ok sayida termal ve termal olmayan teknikler
geligtirilmis ve et sanayinde uygulama alani bulmustur. Ginimuzde ylksek hidrostatik basing pek
¢ok Ulkede et endustrisinde uygulama alani bulmustur (Ramaswamy et al., 2009a). Ayrica radyo
frekansiyla 1sitma teknigi ise dondurulmus etlerin ¢6zindiriimesinde uzun yillardan beri
endustriyel olarak kullanilmaktadir (Rowley, 2001).

Sit ve St Urinleri

icme siitl, krema, tereyagi, yogurt, peynir gibi sit Grlinleri ile laktoz, kazein ve peyniralti
suyu gibi sit yan UGrdnlerinin Uretimi Uluslar arasi Standart Sanayi Siniflama (ISIC Rev.4)
sisteminde ‘Sut Urinleri Uretimi’ basligi altinda incelenmektedir. Cig sit bu kapsamda
degerlendiriimemektedir.

Turkiye’de modern anlamda ilk sut fabrikasi 1957 yilinda Atatirk Orman Giftligi'nde
kurulmustur. 1968 yilinda SEK’in kurulmasi ile Tirkiye’'de sit Gretiminin gelismesini saglamak ve
tiketiciye saglikh ve kaliteli Griin temin etmek maksadiyla Ulkenin cesitli illerinde fabrikalar
kurulmustur. 1995 yilinda bu kurumun &zellestirilmesiyle fabrikalardaki Gretimin blyuk bdlima
durmus, 6zel sektdrliin de sit sanayine girmesiyle gerek teknoloji gerekse Uriin kalitesi bazinda
olumlu gelismeler yasanmistir. Giinimizde st endistrisinde en modern teknolojileri kullanarak
faaliyet gosteren gelismis entegre tesisler bulundugu gibi en geri teknolojiyi kullanan gok sayida
kicUk aile isletmesi de bulunmaktadir. Bu kiiglk lgekteki isletmelerin teknolojik bilgi ve finansman
bakimindan oldukga zayif olmasi teknolojik gelismelerden faydalanamamalarina neden olmaktadir.
Gelismis Ulkelerde Uretilen sitiin yaklasik %90-95’i modern tesislerde islenirken, Ulkemizde bu
oranin %20 olmasi siit sektdriinin gelisme ve modernlesme noktasinda kat edecegi daha ¢ok
mesafe oldugunu ortaya koymaktadir (Anon, 2006a). Kiglk isletmeler hala Ureticiden sitln
toplanmasini ilkel ydntemlerle strdirmektedir. Buna kargsin modern ve blyulk Olgekli isletmeler sit
aliminda daha sistemli galismakta ve tasima igin sogutma tank sistemlerini kullanmaktadir. Burada
Ozellikle sit toplama merkezleri Snemli rol oynamaktadir.

Turkiye gida ve igecek sanayi 2008 yili kayitli isyeri sayisina goére sit ve sit Urinleri alt
sanayi %14.7’lik payla G¢lncl sirada yer almaktadir. Sektérin 2008 yilina ait ortalama kapasite
kullanim orani %60-70’dir (Sahin, 2009). Bu kapasite distkligine neden olan faktdrler arasinda
en Onemlilerini hammadde teminindeki mevsimsel dalgalanmalar, Ar-Ge’ ye yeterince kaynak



ayrilamamasi ve arz-talep dengesindeki istikrarsizlik gibi faktérler olusturmaktadir. S6z konusu
veriler dikkate alindiginda tlkemizde bu konudaki modern tesislerin azligi ve kapasite kullaniminin
disuk olmasi nedeniyle st sanayinde modern ve entegre tesislere ihtiyag gin gegtikce
artmaktadir.

Sut sektériinde modernlesme 1990’1 yillardan itibaren baslamis ve geleneksel Urlinlerimiz
(ayran, kaymak ve geleneksel peynir gesitleri) ileri teknoloji ydntemleri kullanilarak Gretilebilmistir.
Bu UrUnlerin sadece i¢ pazara degil dis pazara da sunulma sansi yakalanmistir. Starter kiltlr
kullanimi ve 0rin ambalajlamada dnemli gelismeler kaydedilmigtir. Ayrica son yillarda biyuk
isletmelerde fonksiyonel slt Grinleri Gretimine ydnelik énemli mesafeler alinmig, yeni teknoloji
transferi ve Ar-Ge galismalari hizlanmigtir.

Meyve ve Sebze Isleme

Meyve ve sebze isleme sanayinin kapsami oldukga genistir. Meyve-sebze konserveleri,
meyve-sebze sulari ve meyve-sebze suyu konsantreleri, kurutulmus meyve-sebzeler, salga, regel
ve marmelat gibi pek ¢ok Uriin bu alt sektére giren Urlinlere 6érnek olarak verilebilir (ISIC Rev.4).
Konserveden regele kadar degisik Grlnlerin Uretildigi bu sektérde hem islemler hem de uygulanan
teknoloji agisindan énemli farkliliklar séz konusudur.

Meyve-sebze isleme sanayi faaliyetine 1900°Ii yillarin basinda agilan tesislerle baslamis
ancak gelismis teknoloji kullanan fabrikalara déntisim 1950’li yillarda ve &zellikle kalkinma plani
dénemlerinden itibaren gergeklesmistir. Sektériin siniflandinimasindan da anlasilacagi Gzere
meyve-sebze isleme sanayi ¢ok sayida ¢alisma alanina sahiptir. Sebze isleme sanayi icerisinde
Onemli bir yeri olan domates isleme sanayi, modern anlamda gelismeye 1967 yilinda
baslamis,1970’li yillarin sonunda dis talep ve tesviklerin hizlanmasiyla hizli bir gelisme gdstermistir
(Turhan, 2007). Meyve suyu sanayi ise 1960’1l yillarda dénemin sartlarinda modern tesislerde
Uretime baglamistir. Ginimuzde ise sektdrin i¢ pazar hacmi toplamda yaklasik olarak 750 milyon
litre'ye, ticari buyUkligu ise ihracat dahil 1 milyar dolara ulasmistir (Gig, 2009). 1970’lerde faaliyete
baslayan dondurulmus meyve-sebze sektéri 1980’li yillarda olumlu bir ivme yakalamis ve yakin
zamanda toplam dondurulmus gida sektériiniin yaklasik %70-80’lik bir bdlimdnd olusturmustur
(Yurtman, 2003). Konserve meyve-sebze sektdrl igerisinde en énemli ihracat grubunu tursu
olusturmaktadir. Bu grup igerisinde hiyar ve kornison, tatli biber, capsicum cinsi biber ve diger
sebze ve sebze karisimlari 6n plana ¢ikmaktadir. 2007 yili verilerine gére Ulkemiz hiyar ve
kornison tursularinin ihracatinda dinya pazarinin %10’una sahiptir (Yilmaz, 2009).Sektdérde
bulunan tesislerin biyUk bir bdlim( ylksek standartlarda teknolojiye sahiptir. Bu tesislerde meyve-
sebzeler ya hizlh dondurma yéntemi ya da en modern sogutma teknolojilerinden bireysel hizli
sogutma (IQF) yéntemi kullanilarak islenmektedir. Ozellikle son yillarda IQF dondurulmus meyve-
sebze sanayinde oldukg¢a yaygin olarak kullaniimaktadir (Civaner, 2007).

Meyve—sebze isleme endlstrisi igin yeni bir pazar ve Urlin geligtirme imkani doguran organik
tarim uygulamasi, 1984 yilinda dis piyasalarin talebiyle ilk defa giindeme alinmistir. Uretimden
muhafaza asamasina kadar hicbir katki maddesi ve kimyasal kullaniimayan organik drunler ve
dolayisiyla organik meyve-sebze Qretimi son yillarda (zerinde durulan dnemli bir uygulama
olmustur (Erdogan ve Kavaz, 2008).

Meyve-sebze isleme sanayi gida sanayi alt sektorleri icinde en fazla isletmeye sahip ikinci
sektér olup, sahip oldugu pazar imkanlari ve hammaddenin kolay ve ucuz temini bakimindan
yabanci firmalarin da ilgisini gekmektedir. Ocak 2009 verilerine gbre en fazla yabanci sermayeli
sirketi biinyesinde barindiran sektér, meyve-sebze igleme sektdridir. ihracat-ithalat dengesi
incelendiginde ihracat lehine gok ciddi bir fark olmasina ragmen sektérdeki ithalat son 5 yil
icerisinde %336,6 oraninda artarak 41 milyon dolardan 179 milyon dolara ¢ikmistir. Ayni siire
zarfinda sektoriin ihracati ise 1548 milyon dolardan 2318 milyon dolara artis géstermistir. Kurulu
kapasitesi yaklasik 10.4 milyon ton/yill olan sektér son yillarda kapasite orani ve miktarini
arttirmistir (Sahin, 2009).

Meyve-sebze sektdrll gida sanayi alt sektdrleri igerisinde teknolojik yenilikleri diger sektdrlere
nazaran daha yakindan takip etmektedir. Geleneksel islem uygulamalari sirasinda trin kalitesinde
meydana gelen olumsuz degisikliklerden dolay! sanayide kullaniimak (zere pek ¢ok yeni teknikler



geligtirilmistir. Bu teknikler arasinda yUksek basing uygulamasi, vurgulu beyaz isik ve 1ginlama gibi
termal olmayan ybntemler ile ohmik Isitma ve radyo frekansi ile 1sitma gibi termal yéntemler ve
diger bazi yontemler bulunmaktadir. Urlindeki bozucu ve patojen mikroorganizmalar ile enzimlerin
inaktivasyonunu hedefleyen yiksek hidrostatik basin¢g uygulamasi, meyve-sebze isleme
endustrisinde 6zellikle gelismis ilkelerde kullanim alani bulan bir tekniktir. ilk defa Japonya’da
elma, kivi, cilek ve ahududu ezmesi Uretiminde kullanilan yiiksek hidrostatik basing ginimuizde
Fransa, ABD ve ispanya gibi iilkelerde portakal/ greyfurt suyu, elma-brokoli suyu gibi gidalarin
dretilmesinde kullaniimaktadir (Fellows, 2000). iyonize radyasyon, pek ¢ok gelismis (ilkede patates
ve sogan dahil cok sayida meyve ve sebze Urlini Uzerinde uygulanmaktadir (Ohlsson, 2002).
Ohmik i1sitma ise Italya, Yunanistan, Japonya, Fransa ve Meksika gibi pek gok tilkede bazi meyve-
sebze Urlnlerine uygulanmaktadir. Bu ydntemle gida yiksek sicaklikta kisa sire tutuldugundan
Urlin daha az zarar gérmekte ve dolayisiyla duyusal 6zellikler daha iyi korunmaktadir (Ramaswamy
et al., 2009b). Radyo frekansiyla dielektrik 1sitma olarak adlandirilan bir diger yéntem sebze ve
patateslerin kurutulmasi amaciyla endistriyel olarak kullanim imkani bulmaktadir (Ohlsson, 2002).

Meyve-sebze sanayinde yeni uygulamaya konulan bir diger teknoloji bazi sivi gidalarin
konsantre edilmesinde ya da bu gidalarin igerdidi 1siya hassas bilesiklerin (suda ¢ézin0r vitamin,
seker, polifenol vs.) ekstrakte edilmesinde kullanilan kriyokonsantrasyon teknolojisidir. Giinimuizde
saatte 10 kg ile 30000 kg Uriin isleme kapasitesine sahip ticari sistemler dizayn edilmistir. Turunggil
endustrisinde portakal, greyfurt ve mandalina (mandarin) suyunu kriyokonsantrasyon teknolojisi ile
konsantre edebilme kabiliyetine sahip sistemler mevcuttur (Aider and Halleux, 2009).

Bitkisel Yaglar

Bitkisel yaglar Uluslar arasi Standart Sanayi Siniflandirmasina gére ‘Bitkisel ve hayvansal
katt ve sivi yaglarin Oretimi’ olarak adlandirlan alt sekitor igerisine girmektedir (ISIC
Rev.4).Ulkemizde bitkisel yag sanayinde, 1980’li yillarda yasanan teknolojik ve tarimsal Uretim
gelismelerine bagli olarak énemli ilerlemeler kaydedilmistir (Tasan, 2006). Bu asamadan
glnimiize kadar gegen siregte de her ne kadar teknolojik diizeyde ilerlemeler kaydedilmisse de
bu gelismeler sektériin tamamina yansitilamamis, endistride eski teknikleri kullanan firmalar
oldugu gibi ileri modern teknolojik ydontemleri kullanan firmalarda bulunmaktadir (Basoglu, 2006).
Turkiye’de margarin tretimi 1952 yilinda baglamis,1970’li yillardan itibaren kase margarin Uretimine
gecilmistir.1994 yilindan itibaren ‘trans free’ Uretimi ortaya ¢ikmistir. 2000’li yillarda ise fonksiyonel
margarinler piyasalarda yerini almistir. Giinimuizde margarin Uretimi yapan isletmelerde kullanilan
teknoloji gelismis Ulkelerde kullanilan teknolojilerle paralellik arz etmektedir (Tuglular, 2007).

Bitkisel ve hayvansal yag sekt6rii 20.8 milyon ton/yil Gretim kapasitesi ve 2041 adet isyeri ile
gida sanayinde 6nemli alt sektdrlerden biridir (Sahin, 2009).Sektérde gok sayida tesis faaliyet
gbstermesine ragmen ortalama kapasite blylkligl gelismis Ulkelere gére oldukga dUsuktir
(Tosun, 2003). Ayrica mevcut Uretim kapasitesi mevsimsel dalgalanmalar ve hatali fiyat
politikalarindan dolay! yeterli dizeyde kullanilamamaktadir (Tasan, 2006).

Ulkemizde bitkisel yag sanayine hammadde teskil eden yagli tohumlarin Gretim miktari
yeterli olmadigindan yagli tohum ve ham yag ihtiyaci ithalat yoluyla karsilanmaktadir (Tasan,
2006). Bundan dolay! érnegin 2008 yili verilerine gére yillik toplam ithalat miktari 1.6 milyar dolar
seviyesine ulagsmistir ki bu miktar diger gida alt sektérlerine kiyasla oldukga yiUksektir (Sahin,
2009). Bu acgigin tarimsal Uretime verilecek tesviklerle kapatilabilecegi belirtiimektedir. Burada
Ozellikle tohum ve yag verimi ylksek kanola gibi bitkilerin tariminin desteklenmesinin énemli oldugu
vurgulanmaktadir (Onurlubas ve Kizilaslan, 2007).

Turkiye'de bitkisel yag sanayindeki tesisler genelde ileri teknoloji kullanan modern tesisler
olup kapasiteleri gelismis (lkelerde yer alan isletmelere gére daha kiguktir. Ozellikle aygicegi
tariminin yogun oldugu Trakya bdlgesinde yer alan isletmelerde kesikli ve siirekli olmak Gzere iki
tip Gretim teknolojisinin oldugu gdze c¢arpmaktadir. Tesislerin blylk c¢ogunlugunda baslangig
yatinm maliyeti disUk olan kesikli sistem kullaniimasina ragmen elde edilen ham aycigegi yagi
kalitesi bakimindan iki yéntem arasinda pek fazla fark yoktur. Ancak surekli sistemde elde edilen
kispe kalitesinde kesikli sisteme gére olumlu ydnde farkhliklar géze ¢arpmaktadir (Tosun, 2003).



Yad sanayinde yeni kullanim alani bulan teknolojilerden interesterifikasyon teknolojisi
sagladigi genis olanaklar nedeniyle glinimiizde siratle yayginlasmakta ve diinyada 1-1,5 milyon
tona yakin yemeklik sivi ve kati yagin bu yolla islendigi bilinmektedir (Kayahan, 2002). Ayrica
Yemeklik yag Uretim teknolojisinde uygulamaya konulan bir diger ydntem nanoteknolojidir. Bu
yontem kullanilarak israil’de kanola aktif yagi (canola active oil) adinda nanoteknolojik ydntemler
uygulanilarak dretilen kanola yaglari raflardaki yerini aimistir (Chaudhry, 2009).

Su Urinleri

Gida sanayi alt dallarindan biri olan su Urlnleri isleme sanayi; deniz ve i¢ su Urlnlerinin
gesitli sekillerde islenerek piyasaya sunulmasini saglamaktadir (Gines ve ark. 2002). Balik,
kabuklu ve yumusakgalarin dondurma, kurutma, titsuleme gibi yéntemlerle muhafazasi, pismis
balik, balik fletosu, balik yumurtasi ve havyar gibi su Grlnlerinin Gretimi, balik unu Gretimi gibi
sanayi dallar bu kapsamda degerlendiriimektedir (ISIC Rev.4).

Dlnya su Urinleri sektériinde yasanan gelismeler daha ¢ok 2. Dlinya savas! sonrasinda
meydana gelmistir. 1960°h yillarda balik¢ilik teknolojisindeki yeni gelismeler ve av sahalan ile
stoklarin daha iyi kullanilmasi neticesinde artis gdsteren su UrGnleri Uretimi 1970’li yillarda
durgunluk géstermis, 1980’li ve 1990’li yillarda ise tekrar artis géstermistir. 1997 yili verileri dikkate
alindiginda yillik su Grtnd dretiminin 122 milyon tona ulastigr géralmustar. Tarkiye’ deki su Grinleri
sektdrindeki gelismeler de dinya dlkeleri ile benzer olup 2. Dinya savagindan sonra Uriin
veriminde artis yasanmistir. Ozellikle 1980 yilindan sonra balikgilik sektérinde uygulanilan
tesviklerle avlanma amaciyla kullanilan balikgl teknelerinin sayl ve kapasitelerinde ciddi artis
yasanmigtir. Ancak 1988 yili sonrasinda deniz UrOnleri Uretiminde &nemli bir payl olan
Karadeniz’de gerceklestirilen agir avlanma ve ekolojik dengelerdeki degisimlere paralel olarak
yillik su GrUnleri Gretimi azalma gdstermis, sonraki yillarda ise artan ve azalan bir seyirde dalgali bir
yap! arz etmistir (Anon, 2001b). 1999-2005 yillarn arasinda Uretim degerleri incelendiginde su
ardnleri Uretiminde %95’lik bir artisin oldugu gérilmektedir (Anon, 2007a). 2007 yilinda Ulkemizde
toplam su Griinleri Oretiminin yaklasik 772 bin ton oldugu belirlenmistir (Anon, 2009a).

Su Urdnleri sanayinde énemli bir yere sahip olan Ulkemizin ge¢gmis yillarda ihracatinin blyik
bir bélimini taze sogutulmus baliklar olusturmustur. Fakat sonraki yillarda ihracat yapisinin
agirhgini islenmis konserve balik Grinleri almigtir. 1998 yilinda su Grdnleri ihracatimizin yaklasik
ylzde 82,5’ini bu Urlnler olusturmaktadir. Ulkemiz balik Grlnleri ihracat ve ithalat orani son 5 yilda
genellikle artig gdstermis ve 2008 yili verilerine gore ihracat 173 milyon dolar, ithalat ise141 milyon
dolar seviyesine ylUkselmistir (Sahin, 2009). Son yillarda Tirkiye su UOrUnleri ihracatinda énem
kazanan bir bagka riin de kontrollii yetistiricilik yoluyla Gretilen baliklardir (Dogan, 2002). i¢ su ve
denizleri ve iklim kusagi bakimindan yetistiricilige ¢ok uygun olan Ulkemizde yetistiricilikle Uretilen
baliklarin miktari 2004 yilinda yaklagik 80 bin ton iken 2007 yilinda bu oran 140 bin tona
yaklagsmistir (Anon, 2009a).

Kolay bozulabilir gidalar grubuna giren su driinlerinin degisik muhafaza yéntemleriyle
dayanikli hale getiriimesi oldukga dnemlidir. Bu sektdrde &zellikle dondurarak muhafaza yéntemi
gUn gegctikge yayginlasmaktadir. Konserve balik Griinlerinin Gretimi de yine bu sektdrdeki énemli bir
faaliyettir. Ton baligi ve sardalya konserveleri ile diger islenmis su Urlnleri sektérde teknolojik
gelisimin bir gostergesi olarak kabul edilebilmektedir.

Ulkemizde su drinleri (retim sektériinin gelistirilmesi noktasinda alt yapinin  soguk
muhafaza ve balik isleme tesisleri noktasinda giglendiriimesi bilylk énem arz etmektedir. Su
arGnleri sektériinde bu altyapi sorunlari ¢ézilemediginden Uretimin énemli bir bélimi taze olarak
tlketilmektedir. Balik tiketimi av dénemindeki belirli aylarda yogunlagmakta ve neticede bu durum
arz-talep oraninda problemlere ve fiyat degisikliklerine neden olmaktadir.

Dinya genelinde gidalarin muhafazasi amaciyla gelistirilen yeni tekniklerin uygulama alani
buldugu bir diger saha da su Urlnleri isleme sanayidir. S6z konusu tekniklerden Ornegin; radyo
frekansiyla dielektrik i1sitma ydntemi dondurulmus baliklarin ¢ézindirilmesinde kullaniimaktadir.
Diger bir 6rnek ise; kurutulmus baliklara iyonize radyasyon uygulamasidir (Ohlsson, 2002).



Oguitiilmiis Tahil Uriinleri ile Nisasta ve Nisasta Uriinleri
Bu alt sektdr; 6gutulmuis tahil GrGnleri ile nisasta ve nisasta Urlnleri olmak Uzere iki alt grupta
incelenmektedir (ISIC Rev.4).

Gida sektdrinde bircok Urinin temel maddesi olan un dretimi tGlkemizde 1900’'I0 yillarin
basina kadar tasgh degirmenlerde gerceklesirken, valsli degirmenlerin kullanimiyla sanayi
modernlesmeye baslamistir (Arikbay,1993). Uluslar arasi platformda glgli bir stratejik konuma
sahip olan (lkemiz un sanayi 100’'den fazla lkeye bugday unu ihrag etmektedir. ihracatin
gergeklestigi Ulkeler ihracat miktarina gére sirasiyla en fazla Irak’a ve ardindan Endonezya, Libya
ve Sudan’a yapiimistir. Un ticaretinin azalma gosterdigi giinimiizde tlkemiz 2005 yilinda 2 milyon
ton civarinda un ihracati ile birinci, 2007°de ise 1 milyon ton civarinda un ihracati ile dérdiinci tlke
olmustur (Aktas, 2009).

Nisasta ve nisasta bazli sekerler, dogal ve modifiye nisastalar ile glukoz ve fruktoz
suruplarindan olusmaktadir. Sektdr genel olarak gesitli sektorlere ara hammaddesi Gretmektedir.
Nisasta; oluklu mukavva, kagit, tekstil ve gida; nisasta ve nisasta bazli sekerler ise sekerleme, unlu
mamuller, baklava, helva, dondurma, regel ve igecek (retiminde kullaniimaktadir (Anon,
2006a).Ulkemizde nisasta ve nisasta bazli sekerlerin tretimi 1940’li yillardan beri devam etmesine
ragmen, didnya olgllerinde teknolojik yatirimlar ve Griin cgesitliliginde artislar 1990’1 yillarda
gerceklestirilebilmistir. Meydana gelen teknolojik yeniliklerin sundugu imkanlar baz alinarak 1996
ve 1997 yillarinda sektérde kapasite artirma kararlari alinmistir. Fakat 1998 yilindaki ekonomik kriz
neticesinde istenilen verim saglanamamis ve dolayisiyla kapasite kulanim oranlarinda nisastada
%50’lere, nisasta bazli sekerlerde ise %60-65’lere varan distis meydana gelmistir (Anon, 2001c).
GUnimuzde ise Ozellikle nisasta bazli seker Uretimine dénik disik kota uygulanmasi sebebiyle
toplam kapasite kullanim orani %35’lere kadar diismistur (Akylz, 2009).

Diger Urlinler

Uluslar arasi Standart Sanayi Siniflama (ISIC Rev.4) sisteminde gida sanayinin yukarida
verilen alt sektdrlerinde yer almayan firincilik Grlnleri, seker ve sekerlemeler, makarna, sehriye ve
benzeri Urlnler, hazir yemekler, kahve ve gay gibi ¢esitli gida GrGnlerinin Oretimi diger Grtnler
basligi altinda toplanmistir.

; Diger Granler alt sektériinde incelenen makarna Ulkemizde 6nemli bir sanayi koludur.
Onceleri ev yapimi eriste olarak Uretilip tlketilen makarna, 18.yy.’da Uretimde kullanilacak
makinalarin gelistiriimesiyle fabrikalarda Uretiimeye baslanmistir. Tirk gida sanayinin ilk
sektdrlerinden olan makarna ve irmik sanayinin Olkeye girisi 1922 yilinda gerceklesmistir. 1950
yilina kadar klgik 6lcekli isletmeler halinde strdirilen Gretim, 1960 yilindan sonra sanayilesme
egilimine girerek modern fabrikalarla Uretim artmistir. Makarna sektéri teknolojideki gelismeler ve
yeni metotlarin kullanimi ile ucuz ve bol Uretim yapma sansi bulmus, 20.yy’dan itibaren strekli artis

gosteren taleplere cevap vermeye galismistir (Anon, 2006a; Aytag, 2009; makarna.org.tr, 2009).
GUnimuzde makarna sektdriindeki toplam Uretici sayisi 26’y1, kurulu kapasite ise 1 milyon tonu
asmistir. Bu kapasite ile Turkiye Dinya’nin 5. blylk makarna Greticisi olmusg, 2006 yil itibariyle ise
dinya makarna Uretiminde 4.siraya ylUkselmistir. Sektdrde her birinin kurulu kapasitesi 170
ton/ginun Uzerinde olan 7 blyuk sirket faaliyet gdstermekte ve bu sirketler sektériin kapasite
acisindan yarisindan fazlasini olusturmaktadir (Oral, 2009).

Turkiye makarna sektdrl bolgesel talebi kargilayan tesislerin yani sira, teknolojik olarak bir
cok Ulkeyle rekabet edebilecek diizeyde modern 2000’li yillarin teknolojisine sahip bilgisayar
destekli entegre tesislere de sahiptir (Anon, 2006a, Aytag, 2009). Sektdrdeki teknolojik yeniliklerle
beraber disitk sicaklikta gergeklestirilen Uretimin yerini, yiksek sicaklikta kurutma islemi almigtir.
Yiksek sicaklikta kurutularak Uretilen makarnalarda hem makarna kalitesi ylkselmekte hem de

pisirme oOzellikleri iyilesmektedir (makarna.org.tr, 2009).

Ulkemizde ekmek Uretim tesisleri genellikle eski teknoloji kullanilan tesisler olup bunun
yaninda gunlik Uretim miktari yiksek modern tesisler de bulunmaktadir (Gines ve ark. 2002;
Anon, 2006a). Son yillarda beslenme anlayisi ve tiketicilerin isteklerindeki degisiklikler, gelismis
yeni teknolojilerin kullanimina bagli olarak ekmek Uretim teknolojisinde bazi gelismeler meydana
gelmesine neden olmustur. Bu gelismeler arasinda bugday ve gavdar disindaki hububatlardan



(yulaf, misir irmi@i vb.) ekmek yapimi, ekmek formilasyonuna bitkisel (ruseym, yagl tohum vb.) ve
hayvansal ( yagsiz st tozu, peynir alti suyu tozu vb.) kaynakli maddelerin ilavesi, tas taban ya da
dogrudan alev gibi 6zel pisirme tekniklerinin kullanimi, zenginlestiriimis ekmek veya organik
ekmeklerin Uretimi, bilgisayar destekli firn ekipmanlari ve ekstrizyonun ekmek yapiminda
kullanimi bulunmaktadir (Anon, 2006a).

Turkiye'de biskuvi dretimi 1924 yilinda baslamistir. 1956 yilinda Avrupa’dan makine
getirilene kadar Uretim kiigik imalathanelerde ve eski metotlarla gergeklestirilmistir. GlinimUzde
bly0kligld 2 milyar dolar olarak tahmin edilen biskivi pazarinda, 40’1 askin fabrika 850 bin ton
dlzeyindeki Uretim kapasitesiyle faaliyet gdstermektedir. 1980’li yillarda disik olan bisk{vi
ihracatimiz 1990’li yillarda artis gbstermeye baslamistir. 2008 yilinda ise 140 bin ton civarina
ulasmistir (Oral, 2009; Aytag, 2008).

Ulkemizde sekerli ve cikolatali mamidiller sektérii cumhuriyetin ilk yillarinda geleneksel
yontemler uygulanarak Uretim yapilan klglk imalathanelerde baslamakla beraber giinimuizde
geleneksel Uretimle birlikte gelismis modern teknolojileri de kullanarak Gretim yapan énemli bir gida
sanayi alt kolu haline gelmistir (Karabayir, 2009a). Sektérde Ocak 2009 verilerine gére faaliyet
gbsteren 1553 adet isletme olup bu igletmelerin yillik kurulu kapasiteleri 2.6 milyon ton/yil’dir.
Sektdriin son 5 yilda gésterdidi ihracat rakamlari incelendiginde surekli bir artis gérilmekle beraber
2008 yilinda sektorlin gergeklestirdigi inracat miktari 665 milyon, ithalat miktari ise 144 milyon ABD
dolaridir (Sahin, 2009). Dinya'da en ¢ok sekerleme ve cikolatali Uriin ihrac eden Ulkeler AB
Ulkeleridir. Ulkemizde sektdérin i¢ pazara doénuk satiglarinda mevsimsel dalgalanmalar olup
Ozellikle talep artisinin en yuksek oldugu zaman dilimini dini bayram ginleri olusturmaktadir
(Kopuz, 2009). Dinya genelinde sekerli ve gikolatali Grin sektérinde gokuluslu firmalar blydk
6neme sahiptir. Ozellikle diinya genelinde Uretilen toplam Grtin miktarinin yaklasik %45’inin 6 firma
tarafindan gergeklestirildigi tahmin edilmektedir (Karabayir, 2009b).

Sekerli ve gikolatall mamuller sektdriinde yukarida s6z edilen olumlu ekonomik gelismeler
yasanmasina karsin sektoriin kendine has bazi problemleri de bulunmaktadir. Turkiye sekerli ve
gikolatali Urlinler sanayi ana hammadde kaynagi olarak kakaoya ihtiya¢ duydugu igin disa bagimli
bir sektérdir. Ayrica s6z konusu sanayi kuruluslarinin Uretimde ihtiyag duyduklari en énemli
hammaddelerden biri olan seker fiyatinin Dinya seker fiyatlarina nazaran oldukga yiiksek olmasi
sektorde yer alan kuruluslarin rekabetgiligine oldukga zarar vermektedir (Kopuz, 2009). Sektérin
bir diger sorunu ise; sekerli ve gikolatali Grlinler sanayinde her Uriin i¢in ayri bir Uretim hattinin
kurulmasi gerektiginden sabit yatirrm maliyetlerinin yiksek olmasidir.

Turkiye’de sekerli ve cikolatall mamdller sektoriinin bir diger 6nemli alt kolu olan sakizin
endUstriyel anlamda ilk Gretimi 1950’li yillarda baslamigtir (Oral, 2009). 1988 yilinda sakiz Uretimi 8
bin tona ulasmis ve sonraki yillarda &zellikle eski Sovyet cumhuriyetlerinin ihtiyacini kargilamak
amaciyla bu miktar 10 yil igerisinde %944 gibi ciddi bir artis gostererek 1998 yilinda 83,500 ton
seviyesine ylkselmistir (Karabayir, 2009b). Sektdr sakiz ihracatini basta Kirgizistan olmak Uzere
Kosova, Romanya, Azerbaycan ve Irak’a yapmaktadir (Kopuz, 2009). 2008 yili toplam sakiz
ihracati miktari 60 milyon ABD dolari olarak gergeklesmistir.

Son yillarda tiketici ihtiyaglarindaki degisimler ve beklentiler dogrultusunda 6zellikle biyik
sehirlerde hazir yemek Ureten birgok igletme faaliyete gegmis ve glinimizde hazir yemek sektorii
genel gida sektériinde dnemli bir alt sektdér olmustur (Unllsayin, 2008). Hazir yemek sektdriiniin
gelismis Ulkelerin ekonomilerine olan katkilari yaninda gelismekte olan tlke ekonomilerine de hizla
artan bir katkisi sdz konusudur. Degisen ihtiyaclara cevap verme noktasinda firmalar birbirleriyle
rekabet halinde bulunmaktadir. Bu rekabet kosullarini etkileyen en énemli parametre ortaya gikan
teknolojiler, bu teknolojilerin kullanimi ve takibidir. Hazir yemek Uretiminde uygulanan yaygin
teknolojiler arasinda; pisirip sogutma, pisirip dondurma, sogutup dondurma ve vakumda pisirme
(sous-vide) ile i1sinlama ve vakumda pisirmenin bir arada uygulandigi yéntemler bulunmaktadir.,
Ayrica yemek Uretiminde farkli alanlarda uygulanan iginlama, yiksek basing uygulamalari, proses
sonrasl pastdrizasyon ve vakum sogutma gibi yeni teknikler de s6z konusudur (Anon, 2007b).

Hazir yemek teknolojisi kullanilarak Uretilen yemek Uriinlerine drnek olarak; gorba, salata,
hamur isi Orlnler, porsiyonluk et, su Urlnleri, sebze yemekleri verilebilir. Su Grinleri énemli



besleyicilik 6zelliklerinden dolayl hazir yemek teknolojisinde blyik ©énem arz etmektedir.
Glnumuzde gelisen teknoloji ile beraber su Grinleri gesitli sekillerde islenip ambalajlanarak
tiketime hazir bir hale getirilmektedir (Unlisayin, 2008).

Turkiye’de seker Uretimine yoénelik ilk fabrika 1926 yilinda faaliyete baslamis olup sonraki
yillarda seker Ureten tesis sayisi artmistir. 1950 yilina kadar toplam dért fabrikayla devam eden
seker Uretimi daha sonraki yillarda agilan ¢ok sayida fabrika ile daha ileri noktalara tasinmistir.
1956 yilina varildiginda toplam fabrika sayisi 15’e ulasmis ve Ozellikle 1960’larda tesis edilen
fabrikalarda gerekli ekipman yerli Uretimle karsilanmaya c¢alisiimistir. 1962 ve 1963 yillarinda
faaliyete baglayan Ankara ve Kastamonu seker fabrikalarinda kullanilan makinelerin %65’i, daha
sonraki kurulan fabrikalarin makine ihtiyacinin ise yaklagik %95'i yerli makine fabrikalarinda
Uretilerek tesislere kazandinlmistir  (turkseker.gov.tr, 2009). Ginimizde seker Uretim
teknolojisinde Ulkemiz fabrikalarinin gelismis Ulke teknolojilerine kiyasen otomasyon ve kapasite
orani disinda énemli bir farkliligi bulunmamaktadir. Zira seker retim tesislerinde kullaniimak Gzere
ihtiyac duyulan makinelerin endistriyel olarak Uretiimesinde ve kullanima sunulmasinda bireysel
makine tasarimi ve teknik yenilikler uygulanmaktadir.

Ulkemizde 1938 yilinda ilk yas cay dretimi gerceklestirilmistir. 1963 yilinda arz talep
dengesini yakalayan sektér daha sonraki yillarda ihracata da baslamistir. 1984 yilina gelinceye
kadar sektdrde Uretim devlet tekelinde gergeklesmis ve 6zel kuruluslara sektdére girme yetkisi
verilince enduUstrinin gelisimi de yeni bir boyut kazanmigtir. 1940’l yillarda tek fabrikayla Uretime
baslanilan gay sektériinde buglin 46 adedi Caykur’a ait olmak Uzere toplamda 276 yas cay isleme
fabrikasi bulunmaktadir. Sektérde kullanilan teknolojiler incelendiginde Dunya cay uretim
endlstrisinde Ortodoks (klasik cay Uretimi), CTC ve bunlarin kombinasyonlari gibi Gretim
teknolojileri kullanilirken lkemizde de yine benzer olarak Ortodoks, CTC ve Rotervanlarin gesitli
kombinasyonlari kullanildigi belirtiimektedir (Anon 2001d; Anon, 2007a).

Tirkiye'de yumurta Gretiminin 2008 yili verilerine gére 11.258 milyon adet oldugu belirtilmigtir
(Anon, 2009b). Ulkemizde yumurta tretim miktarinin fazlaligi nedeniyle yumurta sanayi tesislerinin
artmas! gerekmektedir. Arz fazlasi yumurtanin en saglkl sekilde muhafazasi, i¢ piyasayi
degerlendirebilmesi ancak yumurtanin bir sanayi Orinine doénUstirilmesiyle mUmkindir.
Sanayide islenen yumurta pastérize edilmis, aki ve sarisi ayrilmis ya da istenilen oranda
karistirilmig likit yumurta ya da yumurta tozu tretimine ydneliktir. Bu Grtnlerin hijyenik olmasi, uzun
slire saklanabilmeleri, mayonez, pastacilik, makarna, biskivi ve yemek sanayinde kullanicilara
6nemli avantajlar saglamaktadir. Yumurta UGranleri, Tlrkiye’de tam olarak taninmamakta ve
kullanimi sinirli diizeyde kalmaktadir. Ulkemizde birkac tesis pastorize likit yumurta Oretimi
yapmaktadir. Bu tesislerin agiimasiyla birlikte dnceden yurt disindan ithal edilen pastérize
yumurtalar bu tesisler sayesinde lUlkemizde Uretilebilmektedir (Anon, 2006b). Sektérde yasanan bir
bagka gelisme ise Tarim ve Koy isleri Bakanligi tarafindan yumurtanin (retiminden tiiketiciye
ulasincaya kadar her sirecin kontroll igin getirilen AB standardidir. Yayinlanan tebligde 1 Ocak
2009 itibariyle yumurtalarin Uretildigi isletme numaralarinin kabugunda, Uretim ve son kullanma
tarihinin ise yumurtanin ambalajinda bulunmasi gerektigi belirtiimektedir (kkgm.gov.tr, 2009).

Sonug ve Oneriler

Ulkemiz gida sanayinde son otuz yilda bazi alt sektdrlerde teknolojik agidan &nemli
mesafeler alinmistir. Konserve, dondurulmus gida, meyve-sebze, kanatli, makarna, biskilvi-
sekerleme gibi alt sektérlerde yeni teknolojilerin kullanimi daha yaygindir. St sektérinde de
6nemli teknolojik gelismeler kaydedilmistir. Kirmizi et sektdriinde ise son yillarda modern teknoloji
kullanan isletmeler agilsa da arzu edilen gelisme henliz saglanamamistir. Et ve sitlin hala biylk
bir bélimu ilkel sartlarda degderlendirilmektedir.

Gida sanayinde faaliyet gosteren isletmeler ya kendi AR-GE faaliyetleri ile ya da diger
firmalarin Grettigi bilgi ve teknolojileri uyarlama ve/veya yeni teknolojiyi igeren makine ve ekipman
kullanma yoluyla teknolojik yenilikleri gergeklestirmeli ve teknolojik gelismeye katkida bulunmalidir.
Diger taraftan Ulkemiz gida sanayinde teknolojik agidan arzu edilen gelismeyi saglayabilmek igin
Danya’daki son gelismeleri ve bu gelismelerin Glkemizde kullanilabilme imkanlarini arastiracak,
sanayicilere uygun teknoloji segiminde yol gésterecek bir birim olusturulmalidir. Gida igletmelerinin



teknoloji Uretimini saglayacak Ar-Ge faaliyetleri konusunda bilinglendirilmesine yonelik ¢alismalar
6n planda tutulmalidir. imalat sanayinin 6nemli bir alt kolu olan gida sanayine hem i¢ pazar hem de
dis pazarda rekabet edebilecek 6zelliklere sahip Urlnleri Uretebilmesi igin tegvikler de dahil gerekli
tim destekler saglanmalidir. Burada 6zellikle gida sanayinin ihtiyacina cevap verebilecek kalite ve
miktarda hammaddenin sagdlanabilmesi hususuna 6zel bir 5nem verilmelidir.
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